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Menu

Pâtesles

Tagliatelle à la Bolognaise maison
Tagliatelle à la Napolitaine maison
Tagliatelle Carbonara Crème fraîche, lardons, jaune d’œufs, 
parmesan
Tagliatelle au pesto maison
Tagliatelle Saumon Saumon frais, crème fraîche, parmesan
Tagliatelle Burrata Jambon cru, crème de tru�fe italienne, burrata
Tagliatelle Végétarienne Aubergines et poivrons marinés, artichauts, 
tomates cerises, pesto, copeaux de parmesan
Lasagnes Maison

15,00€
15,00€
15,00€

14,00€
16,00€
18,00€
16,00€

16,00€

ANtipasti
Antipasti méditerranéens Poivrons farcis au fromage de chèvre, 
piments farcis au thon, artichauts farcis au thon, tomates séchées au thon, 
involtinis au speck et fromage de chèvre, copeaux de parmesan
Misto italien Jambon cru, coppa, bresaola, porchetta, pancetta
Petite Caprese Burrata, roquette, tomates cerises, huile d’olive tru�fée
Trilogie de Burrata Pesto verde, pesto rosso, balsamique et �leur de sel

14,00€

14,00€
10,00€
14,00€

Platsles

Escalope de veau Milanaise Escalope panée
Escalope de veau Saltimbocca Recouverte de jambon cru, mozarella, 
sauce Marsala
Escalope de veau al Tartu� fo Crème de tru�fe italienne sur panier
de parmesan
Osso-Buco maison Jarret de veau mijoté à la tomate, aux plantes 
aromatiques et zestes d’orange

Supplément Burrata ................ 4,90€

18,00€
19,00€

22,00€

24,00€

Ces plats sont accompagnés de tagliatelles.

Pizzas
Margherita
Sauce tomate, mozzarella, olives 

Regina
Sauce tomate, jambon, champignons, mozzarella

Calzone
Pizza en chausson avec sauce tomate, jambon,
jaune d’oeuf, mozzarella

Quatre fromages
Sauce tomate, mozzarella, gorgonzola, parmesan,
fromage de chèvre fermier Sainte Maure de Touraine

La Burrata
Sauce tomate, mozzarella, tomates confi tes, jambon cru, burrata, fi let 
d’huile d’olive tru�fée

Tartu� fo
Crème de tru�fe italienne, burrata, jambon cru, roquette,
huile d’olive tru�fée

Pinocchio
Crème basilic, pommes de terre grenaille, bacon, mozzarella, fromage de 
chèvre fermier Sainte Maure de Touraine

Selvaggia
Crème basilic, mozzarella, coppa, copeaux de parmesan,
pignons de pin, roquette

Végétarienne
Sauce tomate, aubergines et poivrons marinés, artichauts,
champignons

Salmone
Crème basilic, saumon frais, mozzarella

Pizzaïolo
Crème basilic, mozzarella, gorgonzola, pesto verde, chi�fonnade de bacon, 
champignons

Supplément Burrata ................ 4,90€

12,00€

14,00€

15,00€

16,00€

18,00€

18,00€

16,00€

16,00€

15,00€

18,00€

17,00€
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desserts

vins italiens
Les Rouges

Les Blancs

Les Rosés

Tiramisu maison
Bano� fee Spéculos, mascarpone, banane, coulis de caramel
Panna Cotta maison Coulis de fruits rouges
A� fogato

Montepulciano d’Abruzzo AOG
Chianti Reserva DOCG
Castello Monaci Vin des Pouilles
Lambrusco Rosso Dolce Vin pétillant
62 Anniversario Primitivo Reserva DOP Vin des Pouilles
Primitivo di Manduria Vin des Pouilles

Moscato Spumante Vin pétillant
Prosecco Millesimato DOC Brut
Pinot Grigio

Il Pumo Rosato

7,00€
8,00€
8,00€
6,00€

28,00€
29,00€
28,00€
20,00€
48,00€
30,00€

20,00€
20,00€
24,00€

24,00€

6,00€
7,00€
6,00€
5,00€
8,50€
6,00€

5,00€
5,00€
5,50€

5,50€

75 cl 12 cl


